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Cézara salati - kirsu tomati, maizes grauzdini, bekons, parmesan siers
péc Jusu izvéles salatus piedavajam ar:

v’ vistas fileju

v tunca medaljoniem

v tigergarnelém

Mocarellas salati ar avokado, tomatiem, rukolu un bazilika pesto
Vingliemezi pasniegti ar svaigiem lapu salatiem

Dienas zupa

»Garand Palace” Gourmet burgers ar fri kartupeliem

Krasni cepta bagete pasniegta ar sarkands barbes fileju, rukolu,
kalamata olivam un parmesan sieru

Klasiska kluba sviestmaize ar fri kartupeliem
Liellopa strogonovs ar kartupelu biezeni
Vistas filejas Paillard ar darzenu zuljénu un ansoviem

Maccheroncini Bolognese

PVN ir ieklauts cend

EUR

8.50

12.00
15.00
14.50

9.50

11.50

17.50

16.00

14.00

18.00

14.00

12.00



AUKSTAS UN SILTAS UZKODAS

EUR
Lasa trio (tartars, gravlax, griléts) 13.00
Tuncéa un lasa tartars, pasniegts ar tradicionalajam piedevam 14.00
Matje silkes fileja ar kimenu biezpienu, jaunajiem kartupeliem, 8.50
marinétiem sarkaniem sipoliem un skabo kréjumu
Avokado rullitis ar garnelém, rukolu un trifelu ellas mérci 13.00
Liellopa galas carpaccio ar zosu aknu pildijumu, 17.00
parmesan sieru un trifelu ellas merci
Ceptas piles aknas pasniegtas ar saldskabo vigu tarti 24.00
Baltvina sautéti spargeli ar corizo, séném un miksti varitu olu 12.00
pasniegtu kraukskiga garoza

SALATI
Lapu salati ar ¢ili tigergarnelém, svaigam vigém un 13.50
citrusauglu mérci
Piparota liellopa salati pasniegti uz kiploku brusetes ar paipalu olam, 12.00
svaigu gurki, balzamiko un tonnato mércém
Garssaknés marinétu biesu salati ar fetas sieru, valriekstiem 8.50
un balzamiko meérci
ZUPAS

Auksta zalo darzenu zupa ar kazas sieru un svaigu piparmétru 7.00
Krémiga spindtu, dillu zupa ar kuipinata lasa kroketi un amarantu 8.00
Thai vistas buljons ar risu niidelém, darzeniem un sipollokiem 8.00
Bouillabaisse 12.00
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PAMATEDIENS

Tunca fileja
ar ceptiem risiem, juras zales gremolatta ar paprikas biezeni

Kobijas fileja ar bananu lapas pasniegtiem ,, Tabbouleh” salatiem
un zivju buljonu

Cepta mencas fileja pasniegta ar dillu, citrona pesto, cukurzirnu biezeni
un pancetta salatiem

Juras velsu melna pasta ar midijam, garnelém, jiras kemmitém,
tunca tartaru un pomodarinas merci

“Sea & Land”
liellopa fileja ar tigergarnelém, grilétiem darzeniem, kartupelu biezeni

un sarkanvina, ingvera meérci pasniegta uz Himalaju sals

Liellopa fileja
ar baravikam, darzeniem, pilu aknu un sarkanvina mérci

Kraukskigs calis ar ceptiem kartupeliem,
spindtiem un sviesta, kaperu mérci

Tela vaigi leni sautéti sarkanvina ar darzeniem, bieSu biezeni
un balzamiko pérlu sipoliem

Jéra karé ar siltiem zalo darzenu salatiem, turku zirnu krému un
melno plimju, sarkanvina meérci

* Sautéti sezonas darzeni ar piparmétru, zirniSu biezeni un siera gnocchi

* Griléts haloumi siers ar bananu c¢atniju un baklazaniem
pasniegts uz kraukskigas ciabatas

* Vegetarie édieni
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DESERTI

Maiznieka parafé briosa vafelé ar vanilas saldéjumu Sokolades 6.00
cepuma un zemenu tartaru

Sokolades trio: sala apelsinu toffee piena Sokolade, 7.00
tumsas sokolades muss ar olivellas drumstalam,
baltas sokolades siera kiika

Blancmange ar rabarberu, hibiscus sorbetu un avenu c¢ipsiem 6.00

Sezonas augli un ogas pasniegti ar ,,marsala zabaglione” 7.00
un majas biscotti

Majas saldéjumi un sorbeti ( par bumbinu ) 2.50
Sieru izlase 14.00
Svaigu auglu plate 7.50
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